
Zutaten:

für eine Springform (Durchmesser 24 cm)

150 g Kochschokolade
250 g Butter
5 Eier
180 g Braunzucker
250 g gemahlene Mandeln
50 g gemahlener Mohn
2 El Rum
1 Prise Zimt

Birnenkompott 

Saftiger Nusskuchen
ohne Mehl

ZUBEREITUNG:

1.	 Schokolade und Butter vorsichtig schmelzen lassen.
2.	 Backrohr auf 170 °C Heißluft vorheizen.  
3.	 Eier mit dem Braunzucker sehr schaumig schlagen. Rum, Zimt und die zerlassene Schoko-Butter einrüh-

ren. Gemahlene Mandeln und Mohn dazugeben und kurz verrühren.
4.	 Die Springform mit Butter befetten und mit Mehl bestäuben und die Masse einfüllen.
5.	 Den Kuchen ca. 40-45 Minuten (Stäbchenprobe) auf der mittleren Schiene backen. 
6.	 Etwas auskühlen lassen und mit Birnenkompott servieren.

Hinweis: Der Kuchen schmeckt auch mit Zwetschkenröster, Apfelkompott oder einfach pur.
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